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> MARRONE ED ALAJMO: ECCELLENZA ED ITALIANITA IN CUCINA

Quando due grandi firme italiane si uniscono cid che ne nasce & un capolavoro, risultato dell’artigianalita e dell'ingegno del

nostro Paese. E se queste due firme sono Marrone ed Alajmo il risultato non pud che essere una cucina d’autore che rac-

chiude in sé la professionalita e la creativita di un grande Maestro delle cucina italiana e la tecnologia e 'affidabilita di un’azien-

da all'avanguardia. Da una parte la famiglia Alajmo che da anni si dedica al mondo della ristorazione e che oggi porta avan-

ti con passione ed entusiasmo 3 ri-
storanti stellati in Veneto; dall’al-
tra I'azienda Marrone di Fiume
Veneto (PN), che produce blocchi
cottura professionali di elevata
tecnologia, performanti e persona-
lizzabili. Massimiliano Alajmo, il
pil giovane tristellato europeo,
dopo aver scelto Marrone per la
nuova cucina del Grancaffé Qua-
dri, ha confermato la partnership
per rinnovare la cucina de Le
Calandre. Ancora una volta
Marrone conferma la sua affidabi-
lita e la sua capacita di innovazio-
ne e con questa partnership si le-
ga ad una delle migliori firme del-

la cucina mondiale.
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Un monoblocco MARRONE alle
Calandre

Fioralla Basarga

Massimiliano Alajmo, il pil giovane
tristellate europeo, dopo aver scelto
Marrone per la nuova cucina del Grancaffé
Quadri, ha confermato la partnership per

rinnovare la cucina de Le Calandre

curandone in particolare alcuni dettagli
tecnici, estetici ed ergonomici della “stufa”™ ed aggiungendao, per finire, il
lego Alajmo sull'acciaio. Massimiliano soddisfatto ha cosi commentato il
sua [...]

Like  E Be the first of your friends ta like this.

Massimiliang Alajma, il pil giovane tristellato europeo, dopo aver scelto
Marrone per la nuova cucina del Grancaffé Quadri, ha confermato la partnership
per rinnovare la cucina de Le Calandre curandone in particolare alcuni dettagli
tecnici, estatici ed engonomicl defla “stufa” ed aggiungendo, per findra, il logo
Alajmo sull‘acciaio.

Massimiliane soddisfatto ha cosl commentato |l suo monoblocoo Marrone:

"Lina dielle cose che amo fare da sempre, 3 fine glornata, a luc spente e nel
totale silenzio def ristorante, & guardare fa mia cuona e gustarm) if sug Aposo.
Quella momentanes ranquilits e quel‘accialo in penombra ben lucidate dove I
graffle assume valore mi rinfranca, La parte centrale deila cucina, guel cuore
caldo o la stufa come moit! di nol amana definifla, & piid i une strumento, &
quasl i sigilio df guellintera stanza. Lel, da gran signora, sta al centro e vumle
esgerg osservata, fucidata e coccolata con wna certa freguenza. La scelta,
dunque di cambiare plano coltura per un cUoco Nom € cosa da poco e 18
comvinzione deve essere fotale. Nel mio case [2 fortuna o aver trovato un team
il Hvelio mi ha permesso df superare ogni Hpo di dubbio perché & garanzia di
tutto wi era ARTIGIANALITA® e unaitra grande ranta che parta i nome di
SARTORIA ITALIANA. La Marrone In guesto & esempilare, 13 ricerca € [a cura del
dettagil nswita maniacale al punito che I risultate ragglunts diviene da swbito If
livello sworessive da superare. Bingrazio pertambo tutt guell che hanno
comtribuito afle reallzzazione di guesto plocoio capolavoro ™

Massimiliang Alajme
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Marrone e Alajmo: eccellenza e italianita in cucina

Quando due grand| firme italiane sl uniscono cib che nasce &
un capolavoro, rsultato deli'artigianalitd e dellingegno del
nostro Paese. E se queste due firme sono Mamone ¢
Alajmo il risultato non pud che essere una cucing d'autone
che racchiude in & la professionalitd e la creativita di un
grande Maesiro delle cucine itallane e la tecnologia e
I'affidabilith di un‘adenda all'avanguardia. Da una parte la
famiglia Alaymo, che da anni 8 dedica a mondo della
ristorarone @ che oggi, con I'ulima generanione guidata dal
fratedli Massimiliano e Raffagle, porta avanti con passione ed
entusiasmo il rstorante Le Calandre di Sarmeoia (Padova), il
ristorante Quadn’ di Venesa ed il rstorante La Montecchia di
Sefvarrano (Padova). Tre stelle Michadin il prima, una stella il
secondo e il terzo. Dail'aitra parte un‘azienda, la Marrone di
Fume Veneto (Pordenone), che produce blocchi cottura
professionall  di  olevata  tecnologia, performantl e
personalizzabili. Massimiliano Alajmo, il pid giovane chef tre
gtedle Michalin europeo, dopo aver scelto Marmone per la nuova cucina da Grancaffé (Juadn, ha
confermato |a partnership per rinnovare la cucina de Le Calandre, curandone in particolare alcuni
cdettagli tecnici, estetici ed ergonomici della “stufa™ ed agglungendo, per finire, il logo Alamo
sull'accisio,

Massimiliano soddisfatto ha cosi
commentato il suo monoblocco
Mamone: “LUina galle cose che amo §
fndammaﬁmgﬁam;
luci spente e nel totake slenrio del [
ridtorante, € guardare la mia cucing e
gusarmd i swo rnposo.  Quella |
momentanaa tranquilita e
queilaccidio in  penombra ben
lucidato dove i graffio assume
valore mi Anfranca. La parte centrale
dalla cucina, qual cuore calde o fa g
gufa, come molti o nol amane
definira, & pid o uno strumento, &
quas i sgiio o quelintera stanza. L, da gran Sgnora, #a af centro @ vuole essere osservata, Iucioaa
& coccolala con una ceria frequenza. Dunque, la scefta di cambilare plano colfura per un cuoce non &
cos3 da poco e I3 comvinpone deve essere totale. Nel mio caso la fortuna df aver trovalo un team oi
livello mi ha permesso di superare ognl tipo dif dubbie perché a garanaa di tutfo v éa atigianalitd e
un'altra grande rantd che porta il nome di Sartoria aliana. La Marrone in questo & esemplare, la ricerca
e [a cura def delftagll rsulta maniacale &l punto che I dsuitalo Rogiunty diviene da subito ¥ ivallo
successive da superare. Ringrazio pertanto tutt qualli che hanno contribuito alla realizzazione di questo
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P Dieta Mediterranea - Piace a 51 persone —-
I 24 gennaio alle ore 12.43 - @ | g Mi piace

Massimiliano Alajmo ha cambiato la cucina

MARRONE ED ALAIMO Eccellenza ed italianita in cucina Quando due grandi firme
italiane si uniscono cio che ne nasce e un capolavoro, risultato dell’artigianalita e
dell'ingegno del nostro Paese. E se qu...

Di: GlamFood

Mi piace - Commenta - Condividi
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facebook

!,.!'f\ Massimiliano Alajmo ha cambiato la cucina
da GlamFood (Mote) Giowed 24 gennaia 2013 alle ore 12.21 @&

MARROMNE ED ALAJMO
Eccellenza ed italianith in cucina

Quando due grandi firme italiane si uniscono cid che ne nasce & un capolavoro, risultato
dell'artigianalita e dell'ingegno del nostro Paese. E se queste due firme sono Marrone ed
Alajme il risultato non pud che essere una cucina d'autore che racchiude in sé la
professionalit e la creativitd di un grande Maestro delle cucina italiana e la tecnologia e
I'affidabilitd di un‘azienda all'avanguardia.

Da una parte la famiglia Alajmo che da anni si dedica al mondo della ristorazione e che oggl,
con I'ultima generazione guidata dal fratelli Massimiliano e Raffaele, porta avanti con passione
ed entusiasmao il ristorante Le Calandre di 5armeola (Padova), il ristorante Quadri di Venezia ed
il ristorante La Montecchia di Selvazzano (Padova). Tre stelle Michelin il primo, una stella il
secondo ed il terzo. Dall"altra parte un'azienda, la Marrone di Fiume Veneto (Pordenone), che
produce blocchi cottura professionall di elevata tecnologia, performanti e
personalizzabili.

Massimiliano Alajmo, I pid glovane tristellato europeo, dopo aver scelto Marrone per la nuova
cutina del Grancaffé Quadri, ha confermato la partnership per rinnovare la cucina de Le
Calandre curandone in particolare alcuni dettagli tecnici, estetici ed ergonomici della “stufa™
ed aggiungendo, per finire, il logo Alajmo sull’accialo.

Massimiliano soddisfatto ha cosi commentato il suo monoblocco Marrone:

“Una delie cose che amo fare da sempre, a fine giornata, a luci spente e nel totale silenzio del
ristorante, & guardare la mia cucina e gustarmi il sue riposo. Quella momentanea tranguillitd e
guellacciaio in penombra ben lucidato dove il graffio assume valore mi rinfranca. La parte
centrale della cucina, quel cuore caldo o Ia stufa come molli di noi amano definirla, é pid di
uno strumento, & quasi il sigillo di quellintera stanza. Lei, da gran signora, sta al centro e
vuole essere osservata, lucidata e coccolata con una certa frequenza. La scelta, dungue di
cambiare piano cottura per un cuoco non é cosa da poco e la convinzione deve essere folile,
Nel mio caso la fortuna di aver trovato un team di livello mi ha permesso di superare ogni tipo
di dubbio perché a garanria di tutto vi era ARTIGIANALITA" e un'altra grande raritd che porta il
nome di SARTORIA ITALIANA. La Marrone in questo & esemplare, la ricerca e la cura dei dettagli
risulta maniacale af punto che il risuitato raggiunto diviene da subito il livello successivo da
superare. Ringrazio pertanto tutti guelli che hanno contribuito alla realizzazione di questo
piccolo capolavoro”.

Massimiliano Alafmo

Ancora una volta Marrone conferma la sua affidabilita e la sua capacita di innovazione e con
guesta partnership si lega ad una delle migliori firme della cucina mondiale.
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Jackin Mitchell conskdars tho highlights from the

¥

Hospitality Week conference in a snowy Birmingham *JL

Snow didnt keep people sway from this year's Hospalty 150* of ageration =

Week, held at REC Brmingham, England. Most exhibkors [ [https) Sweww fosdierv i econiuRant.p
spalos b reported a steady stream of viElors, deipte the of-goer

thick snow visbie outsice the exhibEon oentre 2

The latest equipment could be fourd st the CESA |41

(hittp:/fwe cosa.org.ul) Innovation Zone. CESA's Keith -

Warren said "It sy o mss something ot a show ke this,

bul having the innowvati products dustoned together makes & The Yau emsire’s emotional underoion

oasber for viskors.” [Bttpss Swoeer focdserviceconsuBant o
Yaur-empires: emetional: underpinnen}

The Inncraation Zone incuded Jestic [RUtp:/ e, Jestic. oo k)

Foodiervice Equipmont, which showed for the first time af a

UK trade exhbEinn, Marrons loring equipiment. This alan

company Custom buiids stainkess sted cockdng ranges

searding Lo feguiremenis. Matie's Michasl Eyre xplined that

the Marrone rangs on the ttand had been bult for & best As seenen TV =

kitchen and included a gas burmer, pasta boder and induction [Bttpe fweww o dierviceconsuRantlp

hob. Jestic sio deplrped the Josper chanoosl oven, &5 & & the  Seeocon=bv)

U gole agent, Eyre pointed oul the sdvanlaged of the Joiper

“Fivour, speed and mosture retention.”

On the Arwayve Furope (Dito:Fersw siraes 1) stand, Carl
Rubdn from Fingl Technology outlined & innovative system for
Rotel whens gueits can contm| ol Smentied in Tl reoam By
uling 8 smartphone. *The system & instalsd st the Aloft
Mobel, Bangiok, Thaksnd (a8 Starwood property) whene guests
&g ghven & dmartphone which replades the moom iy, Uiing
the phone, thiy con control the Ights, 5F condRioning, TV
chamnels in the room, recehe calls and maikor contact with ol
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Ehiy ORETE SErites,” P 5055,

Crucialy, sl the guetis” preferenies ane stored in the hotels
#ysbem ready’ for the next visk of for another hotel, “The
techrology makes & your rocm rather than just a hotel room
and inDegrales with [he halels SySLerms,” SayE Rulin,

Eracie Rock Corfl [hEfn - 'woww. DESChroCharilLoom ) urnselied £3
rete Shaly Shabwy flong B3ded oanese hotpol Bowis,
capitaliing on the bbtest lapanete dining experience. The
wilcane: rock crcular sia ot the BOSTGM of the Bowl B haalod
on & gas hob and phaced info the pot. In the demonstration,
enion and gariic wone genkly Fried on Lhe rock, then the
muttel, waler and white wine fo make Moules Marinssre. A
Lisgine Hakter froem Dhe company Lyl "It e cooking of the
table and can be used o cook & varety of dshes, Senve
Gudlomers with & chalde of Ingrisdients and Chey can & oy
rrakirg their cown dish, In Toyko, pork, chicken, seafood,
wepetables and bofu are popular.®

Blaci Rk Gril will be exhibting with CESA at the forthooming
MAFEM Show in Orianda, Florida, LUSA,

Swedsh company Wexitdis g (hibp e, weiods .oom),
which entered the UK markel Dwo monihs 850, ihawonied K3
WD-& Duplus dahwasher which only uses 1 ltre of fresh waber
pir Cyche. B4 sulomatic hood operation sermes whn & basioet
B placed onba Uhe rack before dosing the heod and
TG Bl cycle. Thi iiw WD=-PEMS pre ringe maching
ackdresses the ssue of consendng water and using kess
erirdgy, 58 B uldd the wadle waler froim the i bhwad .

Wi dBkc's Simon Frost 583 “This sives four [0 sight IEnes
of water which would be used F stalf manuasly pre rinsod
dishes beford (hey G6 A the dEbwadher. [ Sivis on
manpawer and $Lall ahe fnee DO OO something ele.”

O th Wi [hiEce - (rvanet. villerin 0. Lk] $tand, making &5
debut was the new Vista chillied deplyy cabinet from
Poruguise company Jordsd Cooling Syitome, “This vies
sEraight glaas indbead of curved which ghvis more witual
Frpact, " said Pratap Gadhvd from Valers. "E males the
products stand out. lhnm:gu:mmtnuud
& The LED Bghting faved energy.”

WValira Buriched th "Advance’ range of Fagor combl evens.
Oier Brixinags Laurriks, Fagor's development chel New in
from Spain B sttend the show. Me explained how the ovens
are catly opiraled uiirg b Iouch Loreen Lo opbrale Bath
ranual and sutomatic malking programmes. The Multi Tray
Fyslem nge the oven MOREGrRE &g contirods Lhe bemrgerabine
of sach tray independently o different types of dihes can be
cokid ot the darne tive. A USE alows for the uploading and
downioading of recipe data. "Chefs who don't Bioe technology
wil lind LRl oty (0 wie with the touth LOneSn Cporatinn, " he
sald. *You can creale & recipe and upload E. It has & self
ceaning wystem. The ovens are smaller £0 they can It into
compact S paces.*
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MISSIONE BARMAN... O BARLADY

2, penché ll terrndne - @ La profedtions - ormal, a differenza degli anni Movanta in cui spopolea il
o "Cocktad” (1988), con wn fascines Toem Cruise intento a preparane stuziicanti drink per Ineventol
esigeniti, ha assunto una connotacione mista. £ codl, in occatione dell'ecipone 2013 0 Chattengs o
P prbonfato una sensarionale Anna D Sandro (wedi foto), per | Fiducian, e un altrettanto grandioso
Fietro Attolico, per | Consigliert. Ueschuiiva gara o cocktall, tra e pid dntiche sul temitono nazionsl
& ritervats alle cariche Bttutionali dell’Adbes suddivite nelle due suddette categone. Location
dell'eventa, terutos ko scoro 14 gennaio, La Baiting o Asiago. Organizzata daf Presidente ded Sodi
Sosterston Aibes, Danilo Ballugci, [a manifestarione s & distinta per |'anvicendars di diversi madler,
gl Borgveriturs Mascheo, Absolut Elyx, Luocirdo & Chaemibond, @ ruemrodl colpl o soena. Da segrd
anche il trionifo & Angeio Carpentien, per [a categoria “speciale’ Consorzio dell'Asti DOCG. - LT

MARRONE E ALAJMO,
ECCELLENZA E ITALIANITA IN CUCINA

Quando due prandi Firme: italiane si uniscono (i) che ne nasce & un Capalivorn, rultatd dell antighy
& dellingegno del nostro Passe. E se queste due Firme sono Mamone & Ao il multalo non pus
che essere una cucing I sutore che radchinde in s b prodersionalit) ¢ b creativith o un grands: Ma
defle cucing italiana & a teonologa e Naffidabith di un'azienda allsanguandia. Da una parte L fam
Alagmo che da anni 4 dedica al mondo della ristorazione & che oggl, con Ndtima peneradions puid
oiai fratell Massimdliang ¢ Raffasle (2 fanco nella foto), porta avanti con passions d entusiasma
il ristorante Le Calandre & Sarmecta [Padena), Il ristorante Quadn & Vienezia ¢ Il ristocante

La Montecchia & Sehvarzang (Padowa). Tre stelle Michelin il prima, unia stella il $edondo & il e,
Dall"altra parte un’azsenda, Ly Marmone di Fiume Viensto (Pordenons |, che produce thocchs cottura
professionali i elevata tecnologla, performanti e personadizzabali. Massimiliang AlLjma, § pid giova
tristellato europes, dopo aver sceito Mamone per Li ruova cucing del Grancaffé Quadn, ha confern
Ly pawrtrership per rinmovane (3 cocing de Le Calandre curandone in particolare slouni dettaglh tecrs
estetici ed ergonomici della “stufa” ed aggiungenda, per fine, il logo Alamo full scoes. - LT

UNA BELLA STORIA BERGAMASCA
DIVENTATA LIBRO

Clanfranco Di Miso, ha 41 anni e, appena quattondioenne, ha inizite 3 Livorars come barista, devent
coesshvamente barmman professioniea presse numienos locall dells citth & Bergama, Ha sempre o
i imvestito nel suo Lavers e, giomo dopa giama, ha cencato o Migliorare (oM banman & maegnant
colthvando segretarmente il desiderio di portare alla ribalvs b cittd i Bergama el mondo gratie
alla sua professione. Uspirazione per il Bbno "Cocktall” nacque con Nidea i crears un volume sempl
ma modemo & completo che al lettore comune s presentasse come un comodo manuals sul cockt
¢ agli addetti al lavori come un ricettanio in parte inndvative, grazie 8 Capitoli dedicati & Mogito int
& & recenii loe Cream Drink. Assierne a Davide Manzoni, caritime amico Lureato in Cindrma & appassl
i cucing, hanng condotto un bavoro di iosrca gusdato clalla logics della concardant ra Dere ¢ Cf
mon S0l proposte df asapg e stuzziching, ma ver & propa suggerment] gletronomic naional

& internazionall - antipast], primi, secondi & dessert = che avrebbero potuto sposarsi felicermente
con un eventuale drink. 1 tutto senza assclutamente tradiee |3 magone principale por o Gisnfranco ¢ [
e georitta “Cockiad™: permettene & butti & trasformars dinettaments a casa loro in barman pro
& cuochi talentuos] senza chissh quale preparazions specifica ¢ con poco dependio & tempo & denarn
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non da solo, ma insieme ad

Marrone e Alajmo: eccellenza e Itallanita in cucina Agroittica, Tartuflanghe e Ca
. i i TN : del Bosco, per unire insieme...
Quandeo dus grandi firme italiane si uniscono cid che :
Approfondimento

nasce & un capolavoro, risultato dell'artigianalita e
dellingegno del nostro Paese. E se gueste due firme
sono Marrone e Alajmo il risultato non pué che essere @ Focara incendia
una cucina d'autore che racchiude in sé la i clell a Novoli

: ; iAo i Suoni, arte, note.
rofessionalitd e la creativita di... - L N ; '
P = e Basterebbero gueste poche
scintille ad accendere...
Approfondimento

In Vino VeritArs: I'arte di degustare I'arte In via Farini 15, nelle sale della bellissima Casa Saraceni, nel
contesto di Art City, il circuito museale Genius Bononiae - realizzato in concomitanza con gli eventi organizzati da
ArteFiera 2013 - gli ultimi giorni di gennaio scorso si & vista un'incredibile affluenza di pubblico... Approfondimento

Bologna e provincia: sagre, feste carnevall @ mercatini |l ricco calendario di eventi della Provincia di Bologna
propone una serie interessantissima di appuntamenti per | mesi di febbraio e marzo 2013... Approfondimento

Un circuito... di Gusto A pid di un anno di distanza dalla nascita, la Compagnia del Tratufo & diventata un

circuito enogastronomico internazionale che riunisce esperti, appassionati e addetti ai lavori accomunati dalla
voglia di sperimentare un connubio di gusto e turismo legato a professionalitd, creativith e passione...

Approfondiments

DEGUSTA NEWSLETTER
04 febbraio 2013



> PISTACCHI
E SAN VALENTINO

Diversi studi sclentifid evidendano gli effetel benefici che Hanmio incdere un sapore cosl particolare da essere un ingre-
i pistacchi possono avere sulla nostra sahute: contribuisco- diente perfetto per tante ricette: bo Chef Omar Allicvi ha
no a proteggere il cuore ¢ alutano a mantenercl in forma. inaerl realizzato un mends a base di platacchi americand e de-

dicaito alls festn di San Vilentino, Tra le al-
ez “Tartare di Tonno con Panzanella
Profurnars ai Phaacchi® ¢ “Tonino al Cioc-
colato con Cuore Mordibo al
Lampone, Cialda al Croccante di
Pasrscchio e Geluo ol Pistaechio Toseitn™,
Questa comunicarione rientra nella
campagna internazionale lanciata da
American Pistachio Growers (Tasso-
clashone armerican che rappresents | colbt-
wator di pistacchi e i parme s del settore in
California, Arizona e Mew Messioo), uning-
dathva che nasce dall'esigenea &i difforde-
fe fra i conmematon italiand la concicenz
delle carmtteristiche specifiche dil questo
prodocto, non dimenticando | posshili ut-
bzl i cucina, www.americanpistachios.it

» MARRONE ED ALAJMO: ECCELLENZA ED ITALIANITA IN CUCINA

l_?'ll.ll":.l.ul |'i|!l."' af r|..i: r-' ne ital F 5L LTS OO0 !-\?"\ll\.';'ll."' ne nasce & un Capo

we chie rac-

noatro Pasie s sono Marrone od ﬂla:iﬂ'u.‘l- il risaale PCETA

LB quieite

e in o la professionalied e ba creativith di un grande Maestro delle cucina italiana e la tecnologiae | mlitd di urladen-

dia. D una parte la famiglia Alajmo che da anni si dedica al mondo
1ei-

i con passione o entusiumo

storant stellad in Veneto; dall'al
tra Paziends Marvone di Flume
Veneto (FN), che procuce blocchi
cottura professionall di elevara

pechologia, periOffhani ¢ pefidaid-

lirzabili. Masimiliano Alajma, il

pilt ghovane tristellato europeo,

dopo aver scelio Marrone per la

adfe Oy

X

Wi Cucir

dri, ha confermato la parmenship
per rinnovare la cucina de Le
Calandre. A

Marrone cor

ora una volia
wiza affacabd-

ith di innevano-

Liedh & ks sua cag

e & Cof rtnership si le-
iza ad una delle miglior firme del-

A Cug iil;:'l':'il-\.l:-lul.'
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professione J.!"- progettare il ristorante

Solo Fessenziale, ma curato nelb pil piccole finkfture su misura. € 1 nuova cucing a isola del
ristorants Le Calandne. Dove per la prima wolta viene introdotta anche [induzione.

A Maring Bellati

Isola tecno e multifunzione
I’alta cucina bada al sodo

o soorso aposio al tristel-
lado ristoranie Le Calan-
dre { Rubanas, Pd) deid ra-

telli Massimiliano ¢ Raffacke
Alajmo & stato elfetivato un
resiyling del piane cottura
Non & & trattato di un lavoro
radicale, In quanto g in pee-
cedenra era un'area di lavoro

LASALAMARDRA -
o esnerit e ok
(0o GRS, (UM RN o)

8 250", pet Rt
et | et el ity LA veiistd

o cirpokasone  atgul. ohe taciity
b it i goreata

organirrata a isola che anche
d-;np-n- 1 laves di fatratindasen-
ne ha mantenuto ka medesima
ool kscaiinne.

Dvifferente invece il marchio a
cul Massimiliano .-\.Ia;m-'- ha
decino di affidarsy - Vazen-
da Marrone di Pordenone
{marrone. it - con Mohiettive
di aggiornare la funzionalith
del piano cottura ¢ perfezio-
pare alcunm dettagly che sta-
LE ] I'MHIL'-?'JH'I'H.'ﬂW & T
re al grande chel padovano.
Dettagli <he in una cucina di
ahtissimo livello possono fane
la differenza. Spicga Alapmi
= Abbiamo deciso di nstruite-
rare lisola di cottura segoen-

do un concetto di maggiore
evenrialing, lavorando anche
sui minimi acoorgimenti che
b potessero aivlare maggion
mente nelle fxsi di produzione

Fuochi a gas
e a induzione
ben integrati

¢ di servizio, dando allo sbes-
50 tempo anche un'immagi-
ne di pulizia ¢ facilith d'uso
all’avanguardia.

In questa macchina ho voluto
introdurre ke prastre a induFio-
e, che non avevo nella cucina
p-pf.,':.krlr L& ko adotiate da

RISTORANTI
01 marzo 2013

SuL FIARD INFERIORE DELLA
SALAMANDRA & st rentnlys
W e O IR Dl
et 1 dormarions o conl
Tomtra. In quisko Mmodd [ rrd #
fruibie g 1 Brlord O it o 8l
AL ST i L ) B
eirirolate Gt Rtk B 38O
perletimmenis puito. Al bordg
[DORRONG EEERENE A0DEH A aTtneln



ILFANG A INDUTIONE
i il ursh flens

e ol varre A 1 S fna
e | T ki per ogrune
el ol oottura. S0 o plan
O e S SEAT Wil O
manrEon per livere 1 Sae

i L rgeoaare W LA

un lado perché queila tecnalo-
gia ha {3t grandi passi avanti,
dall'altro perché o stesso mi
scndo pidl sicuro nellutilizrar-
be. Accanto all'induzione ho
manterto pert anche 1 clasac
fuochi a gas, a cul pon bo vo-
huto rinanciare. 1 fecco infart
presema una significativa di-
somopencith di cotfura, penché
La fiamma aggredisce in modo
differente e parti della penio-
la. Qrieito compuorta am rasde-
nmento ermico varabile che
ritengo imporianie per alcuni
tapa i cobtura, ad esermipio nel-
lx preparnrione dei risotiie.

Queste wono le variazioni pid
significative del restyling del
Paans SOREEFAL 10 Ol 0o aie-
grati alownd atireze di coltura
coime il boflitore o cestelli per

professiome ‘uf'r progettare il storamie

WFRT TOP e & Colture

rapade, o' D ragORLnGene

ura lermgeeratur e 300 °C. 8
o RS el ik Sl 0l

6 pooks i gl A Ot

st imerin o il Sold Sk
S L Dt (i GO0 et |
PR, 07 DR e trE InGagratl
oy praonng stees [ notane

I oty covie . perionai s

o | ] arEmcholo I Coiain
P, Tt DoF 1 CothEs
COMETTALELY (I PORRT O 3 WK

Neds fown, oo jumeirey
Wi zimadiomr 4l
o ey & racied

Warroar Armanda P
¢ Raflorly Al

la oodtiara & vapore che hanno
un rsoks II'II|'H.H'==.1'I!I: LTV LT -
cina ds alto livello.

Accessori funzionali

«Mella messa a punto del pro-
getto ahhaamy lavoralo molio
anche sui dettagli - prosegue
Alagmo - ad esempio sbbiamo
chiesto di inserine dei cestelli

per il Fiscisoguo dei cacchial,
el support per | mixer di sers
vizin, oltre a una sene di cas-
setli per tenere il pame in cal-
o o per fare riposare le cami.
Maoiti dettagh definni in col-
Isbogarsone con Marmone sono
assolutamente di naturs “sar-
tortale”™, ad esempio | cestelli
cuncipasty: nelle produreoni di
scric sono dotati di manoo in

& &% B 8 &8 & B & B ®
Manici in acciaio
antiscivolo,
dettaglio su misura

plastica, per raghoni di isola-
mentabermico, loho chicstodi
fornirmeli ©on manc in acia-
10, che sono comungue isolati
lermcamenic © Sarantisdond
una maggiore igiene, olire a
e easere sasceilibl dh wsara
per il lavaggio. Limpugnatura
crgonomica ¢ antiscivelo mi
assicuifa i presa perfetta del
man oo, che eisendo I aocian
si integra ancor meglio nella
mika cucing anche da an punto
d! VIERLE eRbeLiCe

Una particolare attenzione &
stata riposia nells realizzario-
e della salamandra sospesa e
rotantc quash a X0 gradi.

o stata ool bocata 3 un estreme
dell'iooda - precisa bo chefl - ed

RISTORANTI
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& rivolta verso il pass; gramie al
movimealo a cerchio pud es-
sere oricrtata in modo da es-
sere ulilieeata da emtrambe e
partite che lavoramo sui due La-
i diellisoda. In fase di peogetio
pert ci siamo sccorti che sotio
| salamandra s sanebdero ore-
ate delle rone d'ombra, per cui
abbiamo (o installane delle
loci sulla superficie inferione,
woluzione che, anita alla pos-
sibilnd di reotane la maschima,
comsente una perfetta pulizias.
Secondo Alajmo «il vantag-
gho della cucina & isola ¢ che
il blocoo centrale consente al
cwoca un controllo pid facile
della sala ¢ del pass. Con que-
st Eiipo dli cucing mon 4 danno
quasi mai ke spalke a chi stz al
servizio md agli aleri addenti, il
che facilita la comunicazione
fra i cuschi ¢ con il persona-
le i sala. Permeite di avere
und sguando su tulta la cuce-
na, menire ko spario addossalo
al muro divents penalizeante,
perché costrimge a girarsi per
controllare il lavoros, O

0 per effetiuare cotiure a



-~ 112012 della PRO-LOCO VIVARO

GUFOQ: simbolo di saggezza e di conoscenze antiche, uccello sacro e magico

n.d

vita della nostra associazione per
darci la possibilita di continuare a
trovare soluzioni magiche per |
nostri eventi.

Cari soci e cari compaesani,

per noi questo simpaticissimo
gufetto @ stato simbolo di magia.
Nato dalla ricerca di trovare una
mascotte par 'evento “100 paesi
in festa”, il gufo & divenuto il risul-
tato di lavoro di gruppo, idee, fan-
tasia, volorita, sacrificio e dedizio-
ne di numerosissimi addetti al
lavori.

Abbiamo avuto la conferma della

Ringraziamo tutti coloro che in
gualsiasl forma hanno contributo
alla realizzazione di tutte le attivita
elencate in questo giornalino e ci
sgusiamo con auanti abbiano subi-
to disguidi dovuti agli eventi orga-

B :;lu::lt;mu infine, che & possibile
unico scopa, abbiamo scoperto le d !

M ) : ) diventare soci a partire da gennaio

UNPLY m ma‘gche O O & ¢he & in vendita il dvd di “100

N S abbiamo testato quanto possa y ) . ) -

Cormitato Reglonale UNPLI essere magico un semplice omag- U1° dei nostri gufi, vi invitismo a paesi in festa”,

FriuliVonezia Giulla gio guardario @ a chiederv| se avete Cha sia per tuttl un
ClS6UNG aVra cartamenta 8 casa qualche ora, qualche idea o qual- MAGICT NATA i
che euro per contribuire alle atti- Presidente
Sommario: & consiglert
Py
i SOLIDARIETA: Rapporto di comunanza tral
|

EVENTI 2012 i membri di una collettivita pronti a

ReMag 2 collaborare tra loro e ad assistersi a vicenda. |
| 1 Mando In una sala 2 ) )

100 Pagsl 3 | Ahb!amt? .Scelto la 'deﬁnl.zlone del s_ostantlvn

ima] | “solidarieta” come titolo di questo articolo che
::g—- = i % ‘ riteniamo uno fra i pill importanti del nostro gior-
Magred Bike & n

3° Combinata dei Magredi 4 nalino.

& it s 11 2042 & stato caratterizzato da diverse calamita
naturali che hanno colpito numerose zone della

Glta In Cadare 5 i

Castagnata - Spettacolo dl Magia 5 penmeis X A3, . e organizzato la castagnata il cui ricavato,
Non abbiamo potuto ignorarle cosi nel nostro s

Glnnastica peradutt iccolo, abbiamo tentato di aiutare una di queste ) netio;chlle spece..  ataln: devity e
Incontro sul tema “La prevenzions 5 P Y u scuole materne di Vivaro e Tesis.
 nel disturbi ostpo-articotari popolazieni con I'acquisto di formaggio Parmigia- ifi, ‘obchsionE dl: Gssto. BVents Hneks

Magredi 48 hours 5 no Reggiano e Grana Padano proveniente dai ca- Al sisodiasbne: 361 comans Ra volus
SPAZIO ALLE seifici emiliani terremotati. Questo formaggio & o o el s GO REER
ASSOCIAZIONI stato venduto come piatto solidale durante la Sa- cuia'agli 28IlE il EUpPD GF cacciator! ha

AFDS-Donator di Sangue 6 gra di Sant Zuan ma @ stato anche venduto ai devoll.l‘tD SR—————

Banda "A. Cesaratto” 6 cittadini che ne hanno fatto richiesta. Abbiamo oL darvant. da eIt aris omeisin
| Com “G. Brandulisio” 6 acquistato in tutto circa 2 quintali di formaggio!ll Soll! VORGTtEH (Heay) R TuSrIERY. 16

1l volo delle farfaile 7 Inoltre, grazie all'interessamento della Dott.ssa Rissrva di caccia),
| r Hi oo 2 Leveghi, le no?tre's comunitcj's h.anm? cor?trlbuito con
biza e i Trall . la consegna di giocattoli ai piccoli amici del ferra-  |nfne. seppur non avendo organizzato In
| Proteziane civile T 1538, prima persona | festeggiamenti agostani
‘SPAZIO ALLA SCUOLA La Pro Loco si & occupata defla consegna @ San prg Scuola dell'infanzia di Vivaro, Ia pro

—" el ¥ Agostino (FE) utilizzando un furgone prestato B8 o0 ha contribuito alla  realizzazione

La flenaglone i g| luitamente dalla ditta “Marrone srl” di Fiume V- gei'evento con I'acquisto di materie pri-
‘LalmadlSamme " neto (www.marrone.t) . me, attrezzature, mezzi e personale.

Da Sant Andrea |l purcit su la brea § o &
‘ g B Ci sono perd realta anche locall che necessitano  Grazie a tutti voil La nostra associazione &
| E‘;ﬁ',‘?ﬂ'rmdmmh 8 di sostegno cosl come tutti gli anni, abbiamo de-  solo lo specchio di una comunitd davvero
|

stinato una parte dei nostri ricavi alla Via di Natale ~ generosal

PRO-LOCO VIVARO
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“ARloplano da gustare”: anche 'arredamento della cucina ha
la sua parte

‘Wanordi, 05 Lugleo 2013 12:40

« Altopiano
s Gustare

Sabato e domenca & e
7 luglio, promoasa da
Cormorzio Turistico
Azago ¥ Comunl, 3
gwolperd una

manfestazrone aperta a
COLAZIONI E MERENDE D'AUTORE puinilico per far
NEL CUORE DELLA NATURA CONOESCENs & Vaorrzans
prodotti tipic

dell' Altopiano d Asiago,
fomdendo assemea in
un'umica grande festa la dmensione turatica e quella enogastronomica.

Sotto una termoatrutiura coperta mel piazzale dellio Stado del Shiacso, allo slogan
«Colazion & Merende d'Autore mel cuore della Matura= 5 svolgeranng dvers
anowonoking tenut da alcun notl chef in afda swi tem) delia “Miglior Meranda®,
sabato pomerggo, & della “Migior Colazone”, domenca matting, davant! ad una
guria d gormalst d settore, wtilizzando monobiocchl della ditta Marmone, azenda d
Fuume \enato, in «total black satine.

Inoitre, saranno alleattl oltre 22 gtand gastronomic incw gl operator dell'Altonant
potranmo dare viainlta ala produz one locale.

L'evento vale una gusta causa dato che I'incasso, Dighettl al costo smbolico d 2
ewrn, 5853 devouto n berefocenza,

Domenica, 51 avolgerd un Convegno tenuto da un esperto nutrizonista sul tema
“L'mportanza della prma colazone noun regime alimentare equiliorato”®, a cu
Segurd un dibattito sulo stie d questo primo pasto della gornata con peraonaltl e
gornaliat! atranen che racconteranno le dverse abbuding alimentar nel loro pass) d
origne.

La ditta Marone ha | vanto di esser presente nel ristorante pid alto del mando, a
118 paro dell'HK International Commernce Canter di Hong Kong, 500 metrl d altezza
o forse meglo dre “atitudine”.

Le forme mimmalste, assal dones a criter dell'igens e santa, semira 5.ano dea
per una cucina profess.onale ed elegante, asprazione anche d ognl CUDCE & CUOGD

casalmgo.

Mauwra Sacher
m.sachanBegnews. it

EGNEWS.IT
05 luglio 2013



Monoblocco cottura d’autore

Monoblocchi cottura di Marrone in primo piano ad Asiago, in occasione
dell'evento "Altopiano da gustare, colazioni @ merende d'autore nel cuore
della natura”. Per 'azienda di Fiume Veneto si & trattato di un'occasione per
mettere alla prova il proprio blocco cottura con showcooking tenuti da noti
chef e per offrire ai partecipanti “colazioni e merende d’autore” devolvendo in
beneficienza l'intero incasso.

HOTELLERIE CITY NEWSLETTER
20 luglio 2013



A SAN PIETROBURGO

Cucina Marrone per un grand hotel russo

D FIUME VENETO

Un'’altralocation di grande pre-
stigio per le cucine della Marro-
ne di Fiume Veneto. L'allesti-
mento di una cucina made in
Pordenone riguarda il Grand
hotel Europe (http://www.
grandhoteleurope.com/), 5
stelle, e rappresenta I'ultimo
contratto firmato Marrone.
L’hotel si trova nel cuore stori-
co di San Pietroburgo ed & una
location esclusiva e di presti-
gio, icona della citta da oltre
135 anni. Non a caso & stato
scelto per il G20 della scorsa
settimana. Nei primi mesi del
2014 Marrone installera in una
delle cucine dell’hotel un bel

monoblocco, una cucina all’al-
tezza dell’hotel e che ben si
adatta all'atmosfera elegante e
raffinata della struttura.
Unabella conquista per que-
sta azienda che sta trasferendo
la propria sede da Fiume Vene-
to alla localita Pra dei Risi a
Zoppola, in via Rui 5. Sempre
pitt Marrone dimostra di sape-
re fronteggiare la crisi econo-
mica confermando la sua
espansione in Italia e all’estero
e il suo successo in materia di
cucine professionali. Con il
cambio di sede, pitt grande di
quella precedente, l'azienda
vuole infatti dare pilt spazio a
una sempre crescente richie-
sta dei suoi monoblocchi Mar-

MESSAGGERO VENETO

rone.

L'azienda pordenonese van-
ta, nel proprio albo d'oro, cuci-
ne installate al Burj Khalifa di
Dubai, all'Ozone di Hong
Kong, rispettivamente I'edifi-
cio e il ristorante piu alti al
mondo, e al Jw Marriott Mar-
quis di Dubai, 'hotel piu alto
del mondo. Negli ultimi cin-
gue anni questa piccola azien-

a & riuscita ad affermare il
proprio marchio in una nic-
chia di mercato, quella del lus-
s0 e della ristorazione profes-
sionale, diventando uno dei
primi due players del mondo
della cucina d’alto livello e
dell’abitativo di lusso. La Mar-
rone ha raggiunto una posizio-

ne da leader in alcuni mercati,
in particolare quello asiatico,
ed ¢ ai primi posti in altri. 11 fat-
turato, in un momento partico-
larmente difficile per 'econo-
mia globale, & cresciuto anno
su anno con percentuali a due

14 settembre 2013

Il Grand hotel Europe di San Pietroburgo avra una cucina Marrone

i L

cifre, nel segmento dei mono-
blocchi di cottura. Due le sedi,
a Fiume Veneto e a Singapore
(una scelta strategica per presi-
diare il mercato asiatico), una
cinquantinaicollaboratori.
‘ORIPRODUZIONE RISERVATA



Cucina Marrone per un grand hotel russo

FIUME VENETO. Un'altra location di grande prestigio per le cucine della Marrone di Fiume Veneto.
L'allestimento di una cucina made in Pordencne riguarda il Grand hotel Europe
(http:/fwww.grandhoteleur...

g+ 0 W Twest |0 FlConaigiia || 0 Email

FIUME VENETOQ. Un'altra location di grande prestigio o <1

per le cucine della Marrone di Fiume Veneto.

L'allestimento di una cucina made in Pordenaone riguarda il
Grand hotel Europe (http:fwww.grandhoteleurope.com/}, 5
stelle, e rappresenta 'ultimo contratto firmato Marrone. L'hotel
si trova nel cuore storico di San Fietroburgo ed & una location
esclusiva e di prestigio, icona della citta da oltre 135 anni. Man
a caso & stato scelto per il G20 della scorsa settimana. Nei
primi mesi del 2014 Marrone installerd in una delle cucine
dell'hotel un bel monoblocco, una cucina all'altezza dell’hotel
e che ben si adatta all'atmosfera elegante e raffinata della struttura.

Una bella conquista per questa azienda che sta trasferendo la propria sede da Fiume Veneto alla localita
Pra dei Risi a Zoppola, in via Rui 5. Sempre pid Marrone dimostra di sapere fronteggiare la crisi
economica confermando la sua espansione in ltalia e all'estero e il su0 successo in materia di cucine
professionali. Con il cambio di sede, pid grande di quella precedente, I'azienda vuole infatti dare pid
spazio a una sempre crescente richiesta dei suoi monoblocchi Marrone.

L'azienda pordenonese vanta, nel proprio albo d'oro, cucine installate al Burj Khalifa di Dubai, all'Ozone
di Hong Kaong, rispettivamente |'edificio e il ristorante pid alti al mondo, e al Jw Marriott Marguis di Dubai,
I'hotel pid alto del mondo. Negli ultimi cinque anni questa piccola azienda & riuscita ad affermare il
proprio marchio in una nicchia di mercato, quella del lusso e della ristorazione professionale, diventando
uno dei primi due players del mondo della cucina d'alto livello e dell’abitativo di lusso. La Marrane ha
raggiunto una posizione da leader in alcuni mercati, in particolare guello asiatico, ed & ai primi posti in
altri. Il fatturato, in un momentao particolarmente difficile per I'economia globale, & cresciuto anno suU anno
con percentuali a due cifre, nel segmento dei monoblocchi di cottura. Due le sedi, a Fiume Venetoe &
Singapore (una scelta strategica per presidiare il mercato asiatico), una cinguantina i collaboratori.

SRIPRODUZIOME RISERVATA,

MESSAGGEROVENETO.GELOCAL.IT
14 settembre 2013
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Cucine “sartoriali”
per gli chef stellati
di tutto il mondo

Marrone apre il nuovo stabilimento ed espande I'attivita
Pujatti: progettiamo su misura per i nostri clienti

In aktoda simistra in senso orario Pujatti com gli chaf Alajmo, |2 sede dalla Marrome, un ceoco in aziona & una cucina

Numva sede e nuovo stabili-
mento per la Marrone. L'azien-
da specializzata nella progetta-
rione e realizzarione di cucine
per fstorazione I'ha inaugura-
o nella zona indusiriale di Zop-
pola, che condivide com le con-
trollate Steel Novo e Iglo (-
spettivamente arredi di cucine
professionali in acciaio ¢ refri-
gerazione]. Insieme sono dun-
que in grado di “arredare”, ma
il termine & riduttivo, le cucing
professionali di hotel, dsioran-
|i. 1M an L"'\l'. BEEFICHTL, O LT
“vestitg su misura” per ogni

E'con uwﬂ:u cheArmando
Pujatti, uno dei soci di Marro-

ne, presenta I'azienda e i suoi
prodott.  Sopratiutto  cucine
monohloceo «che possonn es-
EeL [ ;ldl,?p;gl £l Ol L&igl'” L
Nan a caso sono in mostra, nel-
la serata inaugurale, attrezzatu-
re gia pronte per essere spedite
aMNuova Delhi, in Tailandia ¢ in
Cina.

A sperimentarle” Terry Gia-
comello, cuoco originario di
Maontereale Valcellinag con alle
spalle anni di esperienza in
miezzo mendo, dalla Spagnaal-
la Francia, dall'lnghiliera al
Brasile, dalla Svizzera alla Rus-
sia, dove si & recats per eppren-
dere prima e per insegnare pod,
che ha cucinaio per gli ospiii di
Marrone

La "pu'u.'tr]a" srl, cresciuta no-
tevolmente in questi anni, ha
acguisite referenze importanti,
L'allestimento pii recente @ al
Borro Tuscan Bistro, vicino al
ponte Vecchio di Firenze, a cui
ann Il Grand Hotel Fu-
san Pietroburge, il Four
\Nsuns hotel Rivadh in Arabia

dita. Cue le sedi all'estero
apere di recente, in Germania
linaugurata ad agosto) e a Kua-
la Lampur. E ora la nuova sede,
che ha richiesto un investimen-
vl i aleumd mibliomi di ewro, Ne-
cessario per chi ha ambiziond
di continuare a crescere. «MNoi
ci crediamos spiega Pujatti e le
scelte fatte sono evidentemen-

te la consepuenza di guesta
convinzione e di una grande fi-
ducia nel futurn, fiducia che
poggia le solide basi in un in
tense lavoro ehe Marrone ha
fatto in questi anni ¢ che conti-
nua a svelgere, nell esportare i
propr prodotii.

Vincente & «la capacith di
|]I-I I“I.'ll.:!ll' .\t'I.HIIHI':I |1‘I'HIK{‘J'I'.'.|'
dei clienti fermendo guindi un
prodotio “sartoriale”s, in una
parola 1|||§.|.l||n' L THOR @ S0
diversi tra i migliori chef del
muondo hanno, nei rispettivi o-
storant ma anche nelle loro
ahltumnl una tucma M:lrm

|IIHﬂL‘lldN
i.l'.l n professionisti di altri Paesi,
«(Juesta ad esempio - prosegue
Pujami indicando uno dei mao-
noblocchi in esposizione - &
stata realizzata sul disegno di
un architetto indiano.. A carat-
terizzarlala presenzadi un wok
a irduzdone, ma anche di aliri
ACCESSON NETEssan per i gusti
diquel Pacse.

CFPRIALIEAR BT

MESSAGGERO VENETO
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Ermesponti on The New York Times!

We are proud to announce that just a few days after the opening our Living
Showroom is in The New York Times! It is a great unsuspected
achievement for Ermespoenti and all the others producers of Design- Apart !

This is only the first step of a great adventure! Design-Apart pariners

with 20 small-medium but highly specialized lalian companies: Ermespont
Bespoke Interiors, TM ltalia, Berto, Exnovo, Elica, Marrone Cutom Cooking,
Millldue, Zucchetti Kos, Technogel Sleeping, Techlab ltalia,
MencttiSpecchia, Renata Benfanti, Bosa, Secondome, B-Sione, Segno
ltaliano,A.M. Ricami, Servorute, Giovanni Casellato, Magis.
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