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UN MONOBLOCCO MARRONE AL RIVER CLUB DI PECHINO

17/feb/2011 17.17.38 AlimentaPress.|t

+1 a ¢ Consighia [ Registrazione per vedere cosa consigliana i tuoi amici.

Personalizzazione e funzionallta per un amblente elegante ed esclusivo

Marrone & sbarcato a Pechino. Il ristorante River Club ha Infattl scelte une del monoblocchi dell"azienda dl Flume Veneto (PN) per
la sua cucina.

Funzicnale ed elegante, sl adatta perfettamente all"ambiente medernc e di classe del ristorante della famiglia Sacce. Una cucina
studiata Insleme allo chef Marco Sacco e personallzzata cercande di soddisfare al meglio le sue richieste anche e pil pignole.
Essendo una cucina completamente a vista la perfezione del dettagll era prieritaria.

Marrone produce da oltre 30 annl cucine monoblocco per | ristorator! pid esigentl. L'accurata personalizzazione sl fonde con
funzienalita, performance, tecnologla e sicurezza, caratteristiche che fanno dl Marrene un marchic cggl riconescluto ed apprezzato
In tutto || mondo.

Marrane & in grado di garantire la qualitad ¢l un design al 100% Made In Italy, un prodotto fatto con | migliorl materiall, creativo,
prestigloso ed esclusivo, dove o chef, dopo esser Intervenuto nella progettazione della sua nuova cucing, pub creare | suol plattl
cen la consapevolezza che sta usufruendo dl un comfort che sl possone trovare nel prodottl Marrone.

Per INFORMAZION! Ufficle Stampa

Aldo Palaoro / Stefania Miglio / Stefanc Dal Ry
ICS 0323.403588 - marrone@|cs-comunicazione. it
wWww.lcs-comunicazione. it
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MARKT st

mittels anpassen. Intelligente Encrgiema-
nigememtsysicmen reduricren zusielich
Stromspiteen im tiglichen Verbrauch und
dos ohne Produktionsbecintrichtigungen,
Durch Installation eines solchen Sys-
tems Ulsst sich der Jahresstromverbmuch
um 5 bis 25 Prozent senken. Durch eing
Entlastung der Houpiproduktionsaeiten
lisse sich ein glechmdBiger Stromver-
brauch eraelen. Produkte mit besovders
Imger Garsel, wie 2B, Schimorgenichie,
lassen sich auch Ober Nacht produsseren.
Dies bringt susdlizliche Zetterspamis s
den Tag. Stromspitren lassen sich durch
moadems Produldionsverfahren wie 2B,
<Hinishing™  pusfizlich redusieren. Bei
dhiesem Verfahren werden die Spesen im
Vorfeld vorberciter, anschlicBend gekihh
wrdl erst kurz vor dem Servieren aul Ver-
ehrtemperatur gebracht. Dadurch lassen
sich der feitpunkt der Produktion der
Speisen und der Ausgabereipunkt fist
belichiz e In. Es gibt also viele
Cirlinde (Tr den Eirsate anes mulufunki-
onalen Gerltes und dessen optimalem und
cleveren Eineatr, wie 2.H. die Nachtzeiten
mitcinruberichen. le noch Kbchenstruk-
tur lassen sich schnell bis wu 60 Prozemt
Energie im Vergleich zu herkdmmlichen
Cargeriiten eimsparen, Das SelfCooking
Center von Rational deckt all diese As-
pekte ab und die Investition amortisien
sich  durchschmitthch  inmerhalb - eines
Jahres. So gibl es such flir Gastronomen
durchaus betrichlicle Ein stemtinle,
die derseit brachlicgen und \"bcll'lch noch
nicht genutxt wierden,

Energiepreisentwicklung in Deutschiand
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| Das Thema Energie spicht bei unse-
ren Kunden eine Haopirolle, weil sie
durch den Einsatz unserer energieel-
fieiciten Technik ihre Betrcbakisien
signifikam senken. Ferner legen unse-
e Kunden und deren Giliste vermehn
Wernt auf Gkologische Machhnltigkeit.
Wir hicten schon seit Jahren cine ganse
Reihe von encrgicefzienten und nach-
haligen Losungen an. Das von uns er-
fundene Frischdampf-System spari bis
i 46 Procent Energle im Vergleich
2 cinem Hodllersystem, Das preisge-
kronte Eloma Multi-Oko-Sysiem spant
bin zu 16 Procent Energie dank Wir-
merlckgewinneng und reduden dabel
such noch den Wasserverbrouch um

1 Pt i 1 e g oy Al e vl A,
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) Do Lowepente ol Poled whatad v, e e 2317

bis 2u 42 Progem. Der patentierie Elomn
Hochleistumgswilmemauscher  bei  Cus-
gerlten reduzient in Kombination mit
einem schadstoffarmen Geblisehrenner
die Betrichskosten um bis #u 19 Prozent.
Auch mit dem vollantomatiachen Reini-
gungsprogmmm  Eloma autockenn (st
sich sparen. Mil kurzen Rewnigungseciten
spart man selbst nach der Produktion noch
weltere Encrgie. Diese encrgiceMizienten
Lissungen sind (brigens Sericnstundard
bet den meisten anserer Elomageriite.

Paolo Decarll
Marrang s.r.l.

Das Thema Encrgiceflidens st na-
thrfich auch fir unser Unternchmen
schr wichtig. Wir milssen cinmal davon

s E.m die mallgeschnesdenen
Individualherdblicke prirsipiell e die
Clastronomic gedocht sind, wo Ener-
gicverbrauch und Effiziens eine grobic
Rolle spielt. Deshalb wirden alle ther-
mischen Gerlte so entwickelt, dass sie
die Enrgbc {ob Elekiro ader Gas) opti-
mal in Wirme umseteen und owar
win sie gebrmucht wind, Darfiber hinaus
bietet Marmone (in Zusammenarbent mit
Sieotronic) auch ene desidierte Ener-
gieoptimienung eines jeden Herndblocks
an, Dicse Optimierung ziell darnuf, auf
intelligente Ant und Weise die Genllte
80 i Heuem”, dass die Stromspiteen
um 40 his 30 Prozent redunert wer-
den. Und dies obne wesentliche Be-
eintrichtigung der Funktionsweise des
Herdblocks, Unser  Epergicopitimic-
rungssystem penad sich MEOS (Mar-
rone Energy Optimitarion System ) und
wurde anlfifllich der letsten Internonza
dem Markt prisentient. Je nach Konfi-
guration des Herdblockes und der Ge-
ritschafien sahlt sich die Investition in

ein MEQS i wenigen Jahren aus,
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In questo comunicato si parla di:

gastronomia e bevande, pubblicita e marketing, lavoro -
alimentazione, pubblicita - temerario, cucina, marrone, scelta -
Cervino, Hong Kong

Sempre piu in alto!

Uno slogan che riporta alla memoria la pubblicita di una nota grappa che veniva degustata da Mike Bongiorno
sulla vetta del Cervino, una produzione avveniristica per quegli anni, anche temeraria nei racconti del celebre
conduttore.

Temeraria ¢ stata anche la scelta di accogliere la richiesta del Riz Carlton di Hong Kong, allestire una cucina
professionale al 118° piano dell’HK International Commerce Center, dove ha aperto i battenti il ristorante
Ozone, oggi il locale pil alto del mondo, a quasi 500 metri d’altezza.

Per un ristorante cosi particolare la scelta del partner per il monoblocco cottura ¢ caduta sull’italiana Marrone,
preferita, soprattutto, per 1’apprezzata caratteristica di sapersi adattare ad ogni situazione, superando qualsiasi
difficolta.

Marrone ha soddisfatto appieno le esigenze del committente, proponendo, inoltre, una soluzione fortemente
High Tech, con altissime prestazioni ed un’estetica “black satin” che ne esalta le forme eleganti e minimaliste.
Emozionante lavorare a quell’altezza, un’emozione che siamo certi i cuochi dell’Ozone sapranno trasmettere
agli “scalatori” che amano salire sempre pil in alto fino alle vette del gusto.

Per INFORMAZIONI Ufficio Stampa
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Sempre piu in alto!

Uno slogan che riporta alla memoria la pubblicita di una nota grappa che veniva degustata da Mike Bongiorno
sulla vetta del Cervino, una produzione avveniristica per quegli anni, anche temeraria nei racconti del celebre
conduttore.

Temeraria ¢ stata anche la scelta di accogliere la richiesta del Riz Carlton di Hong Kong, allestire una cucina
professionale al 118° piano dell’HK International Commerce Center, dove ha aperto i battenti il ristorante
Ozone, oggi il locale piu alto del mondo, a quasi 500 metri d’altezza.

Per un ristorante cosi particolare la scelta del partner per il monoblocco cottura ¢ caduta sull’italiana Marrone,
preferita, soprattutto, per 1I’apprezzata caratteristica di sapersi adattare ad ogni situazione, superando qualsiasi
difficolta.

Marrone ha soddisfatto appieno le esigenze del committente, proponendo, inoltre, una soluzione fortemente
High Tech, con altissime prestazioni ed un’estetica “black satin” che ne esalta le forme eleganti e minimaliste.
Emozionante lavorare a quell’altezza, un’emozione che siamo certi i cuochi dell’Ozone sapranno trasmettere
agli “scalatori” che amano salire sempre piu in alto fino alle vette del gusto.

Per INFORMAZIONI Ufficio Stampa
Aldo Palaoro / Stefania Miglio / Stefano Dal Ry
ICS 0323.403588 — marrone@ics-comunicazione.it
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UNA CUCINA MADE IN ITALY IN CIMA AL
MONDO

Sempre pitl in alto!

Uno slogan che riporta alla memoria la pubblicita di una nota grappa che veniva degustata da Mike Bongiorno
sulla vetta del Cervino, una produzione avveniristica per quegli anni, anche temeraria nei racconti del celebre
conduttore.

Temeraria ¢ stata anche la scelta di accogliere la richiesta del Riz Carlton di Hong Kong, allestire una cucina
professionale al 118° piano dell’HK International Commerce Center, dove ha aperto i battenti il ristorante Ozone,
oggi il locale pil alto del mondo, a quasi 500 metri d’altezza.

Per un ristorante cosi particolare la scelta del partner per il monoblocco cottura & caduta sull’italiana Marrone,
preferita, soprattutto, per I’apprezzata caratteristica di sapersi adattare ad ogni situazione, superando qualsiasi
difficolta.

Marrone ha soddisfatto appieno le esigenze del committente, proponendo, inoltre, una soluzione fortemente High
Tech, con altissime prestazioni ed un’estetica “black satin” che ne esalta le forme eleganti e minimaliste.
Emozionante lavorare a quell’altezza, un’emozione che siamo certi i cuochi dell’Ozone sapranno trasmettere agli
“scalatori” che amano salire sempre pill in alto fino alle vette del gusto.

Per INFORMAZIONI Ufficio Stampa

Aldo Palaoro / Stefania Miglio / Stefano Dal Ry
ICS 0323.403588 — marrone@ics-comunicazione.it
WWwWw.ics-comunicazione.it
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Uno slogan che riporta alla memoria la pubblicita di una nota grappa che veniva degustata da Mike Bongiorno Moda
sulla vetta del Cervino, una produzione avveniristica per quegli anni, anche temeraria nei racconti del celebre Musica
usic:
conduttore.
Recensioni

Temeraria & stata anche la scelta di accogliere la richiesta del Riz Carlton di Hong Kong, allestire una cucina
professionale al 118° piano dell'HK International Commerce Center, dove ha aperto i battenti il ristorante Ozone,

. - X - Scienza e Tecnologia
oggi il locale pili alto del mondo, a quasi 500 metri d'altezza.

8 R . sport
Per un ristorante cosi particolare la scelta del partner per il monoblocco cottura € caduta sull'italiana Marrone,

preferita, soprattutto, per I'apprezzata caratteristica di sapersi adattare ad ogni situazione, superando qualsiasi

Turismo e Viaggi
difficolta.

Marrone ha soddisfatto appieno le esigenze del committente, proponendo, inoltre, una soluzione fortemente High
Tech, con altissime prestazioni ed un'estetica “black satin” che ne esalta le forme eleganti e minimaliste.

Emozionante lavorare a quell'altezza, un'emozione che siamo certi i cuochi dell'Ozone sapranno trasmettere agli
“scalatori” che amano salire sempre pill in alto fino alle vette del gusto.

Per INFORMAZIONI:
Aldo Palaoro / Stefania Miglio / Stefano Dal Ry
ICS 0323.403588 - marrone@ics-comunicazione.it

www.ics-comunicazione.it
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MONOBLOCCO MARRONE A L'AMANDIER DI MOUGINS BT
& GIUGNO 30, 2011 ?, STEFANIAMIGLD | | HO COMMENTS L3 n m a u u

Ingrosso Arredameanto

. Iscriviti al Fead

Lo chef Denis Fétisson ha scelto Marrone per la sua cucina

Gor ia bella stagiona c'é un mativo in pil per uscine dall'ltalia e, senza andare troppo lontano, visitare la
beallissima cesta che si trova poco dopa il confine ligure con la Francia, la Costa Arsurra. || motivo @ | Seguici su Twitter
I"&mand?er, i ristorante a Mougins (Cannes) dove Mamone ha da poco installato uno dei suoi moneblocchi, L ===
Funzionale ed slegante, il monoblocco Marrone si adatta armoniosaments all'ambiente provenzale giovanse e
fresco de LAmandiar. Non per niente lo chef bistellato Denis Fétsson ha scelto Marrons, 'azienda di Fiums
Vergto (PN} che da oltre 30 anni produce cucine monoblocco performanti e dall’accurata personalizzazicne.
Una scalta che ha soddisfatio appieno le necessita di uno dei miglion chef francesi. una soluziona n Diventa Fan su Facebook
completaments High-Tech dalle forme accattivanti ma allo stesso tempao raffinate, al servizio della creativita
dello chef Denis Fétiszon.
Gome lui stesso dice "La cucina in Provenza & una festa, facciamo di guesti momenti privilegiati una vera
fortuna™
@ Iscriviti via Email
Par INFORMAZIONI Utficio Stampa
Aldo Palaom / Stefania Miglio / Stefano Dal Ry

ICS (323.403588 - marone@ics-comunicaziona.it
Annunci Google
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intrattenimento, gastrenaria @ bevande - manifesiariani, alimentazione - marrone, marablacco, Denis Fétison, cucina, motha, Amardier -
Fiumre Yenetn, Pardenane

MOMNOBLOCCD MARRONE A LAMANDIER DI MOUGINS SEI UNA MMH'MA

Lo chef Denis Fétisson ha scelto Marrane per |a sua cucing EVUO!I LAUREARTI?

Con la bella stagione ¢'& un motive in pil per uscire dallTtalia e, senza andare roppo lontano, visitare 1a bellissima costa che si
treva poco dopo il confine ligure con la Francia, la Costa Azzurra. Il motivo & 'Amandier, il ristorante a Mougins (Cannes) dove
Marrone ha da poco installato uno dai swoi mancobscchi.

Funzionale ed elegante, il monobiccco Marrone si adatta armonicsaments all'ambiente provenzale giovene & fresco de LAmandier.
MNon per niente lo chef bistellato Denis Fétisson ha scelts Marrone, 'azienda di Fiume Venato (PN) che da oltre 30 anni produce
cucine monablocco performanti e dall’accurata personalizzazione. Una scelta che ha soddisfatto appienao le necessita di uno dai
l'ﬁiglvﬁfi chef francesi, una soluzione completaments ngh-TEI'J'l dalle forme accattivant] ma allo stesso Lernpn raffinate, al servizia
della creativitd deflo chel Denis Fétisson.

Come lui stesso dice “La cucing in Provenza & una festa, facciame di questi momenti privilegiati una vera fortuna®

Per INFORMAZIONI Ullicio Stampa

Aldo Falaoro / Stafania Miglio / Stefano Dal Ry
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FIUME VENETO

La cucina Marrone installata nel ristorante dello chef Denis Fétisson

Ll

Cucina Marrone
per uno degli chef

piu blas

D FIUME VENETO

lo

Cucina francese e cucina por-
denonese insieme. A Mougins,
vicino Cannes,  c'e
I'*Amandier”, il ristorante dello
chef blasonato (due stelle) De-
nis Fétisson, che ovviamente
propone la propria cucina fran-
cese in una cucina (intesa co-
me arredamento) della Marro-
nediFiume Veneto.

E' un’altra commessa
dell'azienda pordenonese che
ha installato nel ristorante
“Amandier” un monoblocco
che si adatta armoniosamente
all'ambiente provenzale giova-
ne e fresco di questo locale.
Non per niente lo chef Fétisson
ha scelto un prodotto della
Marrone, un'azienda che da ol-
tre 30 anni produce cucine mo-
-noblocco performanti e dall’ac-
curata t‘.g:rm:l:l'a.l.i:r;zztzione. Una
scelta che ha soddisfatto appie-
no le necessita di uno dei mi-
gliori chef francesi, una soluzio-
ne completamente high tech
dalle forme accattivanti, ma al-

stesso tempo raffinate, al ser-
vizio della creativita di Fétis-
son,

Soltanto pochi mesi fa la
Marrone aveva installato una
i primato all"“Ozone",
dentro I'Hong Kong Internatio-
nal, tra il 102° e il 108° piano, a
500 metri di altezza. Marrone
srl & una societa di medie di-
mensioni fondata trent’anni fa
a Fiume Veneto che recente-
mente ha ampliato la propria
base societaria. L'ingresso di
nuovi soci ha dato ulteriore lin-
fa all'azggdache & diventata
ancora pitl competitiva e aper-
ta ai marc_aﬁntemaﬁ;gall
Marrone ha anche recentemen-
te esteso la propria rete di ven-
dita peressere presente in tutti
i principali mercati internazio-
nali, proponendo i propri pro-
mﬂapamdim:ecmlﬁ?a
e design, elevate prestazioni e
risparmio engrgettl:iro:_gm soprat-
di rispondere alle esigenze de-

MESSAGGERO VENETO
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fiuma varais
Cucina Marrone per uno degli chef piu blasonati
FILME VEMETO Cucina francese e cucing pordanoness insame. A Mougins, visno Cannes, c'é

I"Amandior®, il ristaranie defio chof Masonalo (due steka) Denis Fabsson, cha mm;n nennong 1a...
Crrriigha

FILME VENETD L

Cucing frenoisy @ Ouoing pordenonese msseme. A

Mouging, vicing Carnas, &8 [TAmander”, § ratorsnts dalio chal
blasonata (dum stefle) Danis Fétisson, che owdamanta propona la
propia pucing francese in uni cuding (inbesa oo aredamenio)
daolia Marrona Ji Fiume Yanaio.

E’ wi altra commesas dollamenda pardancnisa chs ha installato
nel rslorants “Amandier” un monoblocoo che = sdalta
AMTGRCEATANGS AIAMDANSA PIOWANTAR QEVANS @ RSO0 O QURSID ICaks. Non par nisnin o chal Fatisson ha
S0elo un prodotto della Marrdng, uiazidnda che da ofrg 30 annl produce cuding manobicocd pedormant &
dall'sccunsta personalizrarione. Una scelka che ha soddisfalio appieno ke necessill di uno dei miglion chel
francesl, una solurione complatamania high tech dalie fonme accatihvantl, ma Ao siesso empo afinate, al
wervizg della creathvad o Félisson

Gollanss pochi madi 1 la Marons §vevE instalislc una cucing da primata alFCizans”, dantrs [Heng Kong
Intesnatanal, bra il 102 & 0 108° paang, & 500 matri di allazza. Marrans s & unag soceth & madia dmanakind
fondats trent'snni fs 8 Fume Venelo che recentements ha ampiato la propria bese sooetara. Lingresso di
Ul sosi ha date ullaron linfa alfaziends cha & diventala ancora pil compatitiva @ apara al marcatl
tnmazianali. Marons ha ancha recertamanks asiaso b propna mbs di vondEa per assant peasenin in tutli |
principali mencaf inbemacionall. proponenda | propn prodoltl capac di unine lecnologis & design, elevale
BAARIATION B FLARETIG ARRRZALSA A SARMTILAS APRRTASERALING N GrRsS A nApandam Ale ALGANTA ey snal
i TG il o,
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FETISSON HA SCELTO MARRONE
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MONOBLOCCO MARRONE A L'AMANDIER DI MOUGINS

Con la bella stagione c'& un maotivo in pill per uscire dall'Italia e,
senza andare troppo lontano, visitare la bellissima costa che si
trova poco dopo il confine ligure con la Francia, la Costa Azzurra. Il
motivo & I"Amandier, il ristorante a Mougins (Cannes) dove
Marrone ha da poco installato uno dei suoi monoblocchi.

Funzionale ed elegante, il monoblocco Marrone si adatta
armoniosamente all’'ambiente provenzale giovane e fresco de
L'Amandier. Non per niente lo chef bistellato Denis Fétisson ha
scelto Marrone, Iazienda di Fiume Veneto (PN) che da oltre 30 anni
produce cucine monoblocco performanti e dall’'accurata

personalizzazione. Una scelta che ha soddisfatto appieno le
necessitd di uno dei migliori chef francesi, una soluzione completarmente High-Tech dalle forme accattivanti ma allo stesso
tempo raffinate, al servizio della creativita dello chef Denis Fétisson.
Come lui stesso dice "La cucina in Provenza & una festa, facciamo di questi momenti privilegiati una vera fortuna®.
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